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Menu vum 18. bis 24. November 2024

Ddnschdeg MrOttwochM6indee Donneschdeg Freideg Samschdeg Sonndeg

M 6ttegiesse n

Dageszopp

Kal Entr6e

Dagesplat L

Dagesplat 2

Dessert vum
Dag

Owesiessen

Owesplat

Kienrelszopp

72

R€ndfleeschbritt mat
Wermischel

1A

Chiconscrlme

72,7

Ennenzopp mat BSilag

74,7

Gefligelcrlme

7,9

Rout LEnsenzopp
Brittzopp mat Gem6is a

Paangecher

7A,3,7,9

Feuillet6 mat Ham a K6is

1, 3, 7, 12

Elsiisser Sauermous

12

R€ndfleeschraggut mat
kand6ierten Zitrounen an

Oliven

Ratatouille

Crlmege Polenta

74 7C,7
3,7

Ageluecht l(allefsschEller

Glas6iert Ribben

Gebrode Gromperen

72,7A, 7C,7, I
72

Gem6islasagne

Friseeszalot mat r6iem
Gem€is

14 7,9

Rougetsfilet

Sauce Vierge

Brokkoli natur

Ged€mpt Gromperen

4
72
12

Ged6mpte Brockelcher

Gebrode Gromperen

R€ndszong

12

Schnuddelhongsbrot mat
Prommen

Kand6iert Wuerzele mat
Kriiizk0mmel

ROsti

12, 14 7C,7,9

WEllkarkichelche mat
gebrodene Gromperen,
Miinster a Krdizkiimmel

Blieder- a Juliennezalot

12,7
12, 9

Remoulade-Zooss

Mangoldgratin

Ged6mpt Gromperen

14,4
10,12,3

7

12

Pascht6it

G16ng Zalot

Fritten

14,7

R6ndfleeschbulletten oP

sizilianesch Aart

Gem6isjardinidre

Gebrdtschte Grompere mat
Basilikum

12, 1A, lC, 7
12

Schnitzel

Napoletanazooss

Champignonen Natur

Spaghetti

1A,3
9

1A

Risotto mat Fregola Nuddelen

Wantergem6is an der Pan

Taleggio-Zooss

12, 1A, 3, 7

12,7

Hdmmelsragout

Gr6ng Boune mat Knuewelek

Gromperen am Schdffchen

1A,lC,7

Zitroune-Cake

7A,3,7

Apel am Schiffchen Zaart Ananastaart

7A,3,7,8, 8A

Zitrusfriichtenzalot Crime br0l6e mat Kaffi

g,7

Ananas Vanillseclair

7A,3,7

Cottage cheese mat
Schalotten a Kriiider

3,7

K6isteller

7

Charcuterie Schinkenwurst

8,8G

€r€pes mat Ham a K6is

7,3,7,72

Str6isel

7,3' 7

Mieresfriichtebuffet

3,4

R6i a gekachten Ham

3

lC.Gerste

l,Getreide mat Gluten

lD.Hafer

lE.Geschriwwen

lF.Kamut

lA.Weess

lB.Roggen

2.Muschelfdsch 5. Erdn uss

8.Ness

SA.Mandelen

SB.Haselnuss

SC.Ndss

SD.Cashewndss

8E. Peca n ndss

8F.Brasilien Ndss

8G.Pistache

8H.Macadamia N€ss

9.Sellerie l2.Sulfiten

l0.Moschter 13.Lupin
3.Eeer 6,Soja

11.Sesam 14.Mollusken
4.FEsch T.Mdllech (Laktose)
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Menu vum 25. November bis 01. Dezember 2024

Ddnschdeg Mrlttwoch DonneschdegMeindeg Freideg Samschdeg Sonndeg

M 6ttegiesse n

Dageszopp

Kal Entr6e

Dagesplat 1

Dagesplat 2

Dessert vum

Dag

Owesiessen

Owesplat

Maiszopp
Brittzopp mat Gem6is a

Paangecher

1A" 3,7,9

Bauerenzopp

12,9

Marounecrimezopp

7

Grdng Bounenzopp RibbecrEme

7,9

Gefl igelbritt mat klengem
Gem€is

9

Friihlingsrolle

118

Schw€ngsbrot mat Ham a

K6is

Kriftege Fleeschjus

Schwaarzwuerzele mat Ram

Krocketten

7

72, 7A, 7C,7
7

Gnocchis

Eolognaisezooss

Crudit6iten

619

72,7A

Omlett mat
P6iters6ilegchampignonen

Tomat provengale

Gromperen am Schiffchen

3,7
7A

Schnuddelhongsf ricassde

Gr6ng Boune mat Schallotten

€rlmege Polenta

72,7
317

R6ck vum Cabillaud mat
Kaperen

Courgetten natur

Basmatiriis

72, 7A,4,7

Kallefsblanquette I
l'ancienne

GedEmpte Wuerzelen

Sp5tzlen

74,7
74 7E.3

REndsragout Stroganoff

Gebrode Pastlnaken

Gratin dauphinois

70,72,74 7C,7
72,7

Canneloni mat Ricotta a
Spinat

Tomatenzooss

G16ng Zalot

Gegrillte
Schnuddelhongsschnitzel

Bearnaisezooss

Fenchelszapp

Gebrode Gromperen

10,3,7
7

12

Agemachten Hierken

Gedempte Gromperen

10, 12, j, 4, 7

Brais6ierte R€ndspaleron

Ged€mpt 916ngt Gem6is

Gedimpt Gromperen

12, 1A, 1C, 7

12

Wdinzoossiss

Moschterzooss

Gebrodene wiiisse Kabes

Gromperepiiree

j
10

7

12.7

Semmelkntidel mat

Hieseln€ss a Cashewkiiren,
gr6ngem Kabes a

ChampignonscrEme

12, 14, j, 7, 8, 88, 8D

Coq au vin

Brokkoli mat Hieseln6ss

Tagliatelle

12, 7, 9

8,88
1A,3

Mousse vun roude Friichten

3,6,7

Uebstzalot Ananas mat Kirsch

72

Kaffispudding

3,7

Tiertche mat exoteschem
Uebst

72,74 3,6,7

Jugurt mat Hunneg

7

Taart mat Bieren

1A,3,7,8,84

Getripsten EeEr mat
Champlgnons

ir7

K6isteller

7

Charcuterie Schinkenwurst

8,8G

Kaale plat

7,3,7, 72

Quiche mat Courgetten an

Comt6

7, j,7

Mieresfriichtebuffet

3,4

R6i a gekachten Ham

3

lC.Gerste

l.Getreide mat Gluten

lD.Hafer

lE.Geschriwwen

lF.Kamut

lA.Weess

lB,Roggen

2.Muschelfdsch 5.Erdnuss

8.N6ss

SA.Mandelen

SB.Haselnuss

SC.Ness

SD.Cashewndss

8E. Peca nness

SF.Brasilien N6ss

SG.Pistache

SH.Macadamia N€ss

9.Sellerie l2.Sulfiten

l0.Moschter 13.Lupin
3.Eedr 6.Soja

4.Fdsch T.Mdllech (Laktose) 11.Sesam 14.Mollusken



EIS KLENG IESSKAART

vuM 11111/2024 BIS DEN 22112/2024

1* RENDSFILET, mat Kraiderbotter (?)

2* Hierkenfilet marin6iert mat Grompereh (/,,r,c,rz)

3* Cfroucroute mat Wirchtecher (e,10,12)

4* sPIGELEEER rg,z)

5* Penne Arrabiata (1,3,e,12)

l-Gtuten; 2-Crustac6s; 3-CEufs ; 4-Poissons; S-Arachides; 6-Soja; 7-Lait; 8-Fruits i coque;

g-C6teri ; l0-Moutarde; 11-S6same; 12- Sutfites; l3-Lupin; 14-Motlusques.


