GRE mJ - \%’ALD

Meni vum 18. bis 24. November 2024

Méindeg Dénschdeg Méttwoch Donneschdeg Freideg Samschdeg Sonndeg
Meéttegiessen
g Réndfleeschbritt mat » o ; . Brittzopp mat Geméis a
K
Dageszopp ierwelszopp Wermischel Chiconscréme Ennenzopp mat Bailag Gefligelcréeme Rout Lénsenzopp Paangecher
12 1A 12,7 1A, 7 7,9 1A,3,7,9
' illeté -
Kal Entrée Feuilleté mat Ham a Kéis
1,3,7, 12
Réndfleeschragout mat
' h Ih brot mat
Elsasser Sauermous kandéierten Zitrounen an Ageluecht Kallefsschéller Geméislasagne Rougetsfilet Gedémpte Brockelcher 3¢ nudc;l,eron:r::nro e
Oliven
. . I
Ratatouille Glaséiert Ribben el nrat s Sauce Vierge Gebrode Gromperen Kandéie:'t V\{uerze SIIIER
Geméis Kréizkimmel
Crémege Polenta Gebrode Gromperen Brokkoli natur Réndszong Rosti
Dagesplat 1
Gedémpt Gromperen
1A, 1C, 7 12,1A,1C, 7,9 £
12 s xd P 1A,7,9 12 12 12,1A,1C 7,9
3,7 12 12
AL ET G 12 Réndfleeschbulletten o
gebrodene Gromperen, Féschnuggetten Paschtéit g Schnitzel Risotto mat Fregola Nuddelen Hammelsragout

Miinster a Krdizkiimmel

Blieder- a Juliennezalot

Remoulade-Zooss

Gréng Zalot

sizilianesch Aart
Geméisjardiniére

Gebritschte Grompere mat

Napoletanazooss

Wantergeméis an der Pan

Gréng Boune mat Knuewelek

Gromperen am Schiffchen

Mangoldgratin Fritten . Champignonen Natur Taleggio-Zooss
Bolce Basilikum PIg 2
Dagesplat 2
Gedémpt Gromperen Spaghetti
1A, 4
12,7 10,12, 3 1A, 7 12, 1A, 1C, 7 12 & 12, 1A, 3,7 1A.1C 7
12,9 7 12 12 1A 12,7 ant
12
Dessert vum Zitroune-Cake Apel am Schiffchen Zaart Ananastaart Zitrusfriichtenzalot Créme brilée mat Kaffi Ananas Vanillseclair
Dag
1A, 3,7 1A 3,7, 8 8A 3,7 1A, 3,7
Owesiessen
Cottage cheese mat . . . - 4 1 .. :
. Kéisteller Charcuterie Schinkenwurst Crépes mat Ham a Kéis Stréisel Mieresfriichtebuffet Réi a gekachten Ham
Schalotten a Krdider
Owesplat
3,7 7 8 8G 1,37 12 1,37 3,4 3
1.Getreide mat Gluten 8.Néss

1A.Weess 1D.Hafer 2.Muschelfésch S.Erdnuss 8A.Mandelen 8D.Cashewnéss 8G.Pistache 9.Sellerie 12.Sulfiten
1B.Roggen 1E.Geschriwwen 3.Eeér 6.50ja 8B.Haselnuss 8E.Pecannéss 8H.Macadamia Néss 10.Moschter 13.Lupin
1C.Gerste 1F.Kamut 4.Fésch 7.Méllech (Laktose) 8C.Néss 8F.Brasilien Néss 11.Sesam 14.Mollusken




Meni vum 25. November bis 01. Dezember 2024

Méindeg Dénschdeg Méttwoch Donneschdeg Freideg Samschdeg Sonndeg
Méttegiessen
Brittzopp mat Geméis a ] Gefligelbritt mat klengem
Maiszopp PP Bauerenzopp Marounecrémezopp Gréng Bounenzopp Ribbecreme & ) 6
Dageszopp Paangecher Geméis
1A,3,7, 9 12,9 7 7,9 9
a Friihlingsrolle
Kal Entrée B
1,8
Schwéngsbrot mat Ham a y Omlett mat - Réck vum Cabillaud mat Kallefsblanquette a >
& . Gnocchis : 5 ; Schnuddelhongsfricassée R o] 9 Réndsragout Stroganoff
Kéis Péiterséilegchampignonen Kaperen I'ancienne
Kréftege Fleeschjus Bolognaisezooss Tomat provencale Gréng Boune mat Schallotten Courgetten natur Gedémpte Wuerzelen Gebrode Pastinaken
Schwaarzwuerzele mat Ram Cruditéiten Gromperen am Schéffchen Crémege Polenta Basmatirdis Spitzlen Gratin dauphinois
Dagesplat 1 Krocketten
7 6,9 3,7 12,7 1A, 7 10, 12, 1A, 1C, 7
12, IA; 1c, 7 12, 1A 1A 3,7 12,1A,4,7 1A, 1E, 3 12,7
Semmelknddel mat
Canneloni mat Ricotta a Gegrillte . | - . Hieselnéss a Cashewkaren .
. & ] Agemachten Hierken Braiséierte Réndspaleron Wainzoossiss ) " Cog au vin
Spinat Schnuddelhongsschnitzel gréngem Kabes a
Champignonscréeme
Tomatenzooss Bearnaisezooss Gedempte Gromperen Gedémpt gréngt Geméis Moschterzooss Brokkoli mat Hieselnéss
Gréng Zalot Fenchelszapp Gedémpt Gromperen Gebrodene waisse Kabes Tagliatelle
Dagesplat 2
Gebrode Gromperen Gromperepiiree
10,37 12,1A,1C, 7 30 Sl
7 10,12,3,4,7 ) 1’2 ’ 17 12,1A,3,7,8 88, 8D 8, 88
12 1A, 3
12,7
= A 3 Tédertche mat exoteschem !
Dessert vum | Mousse vun roude Friichten Uebstzalot Ananas mat Kirsch Kaffispudding Uebst g Jugurt mat Hunneg Taart mat Bieren
Da
& 3,67 12 Bl 7/ 12, 1A, 3,6, 7 7 1A,3,7,8 8A
Owesiessen
Getripsten Eeér mat ’ : uiche mat Courgetten an : 2
5 Kéisteller Charcuterie Schinkenwurst Kaale plat Q & Mieresfriichtebuffet Réi a gekachten Ham
Champignons Comté
Owesplat
3,7 7 8, 8G 1,3,7 12 1,37 3,4 S
1.Getreide mat Gluten 8.Néss
1A.Weess 1D.Hafer 2.Muschelfésch 5.Erdnuss 8A.Mandelen 8D.Cashewnéss 8G.Pistache 9.Sellerie 12.Sulfiten
1B.Roggen 1E.Geschriwwen 3.Eeér 6.50ja 8B.Haselnuss 8E.Pecannéss 8H.Macadamia Néss 10.Moschter 13.Lupin
1C.Gerste 1F.Kamut 4.Fésch 7.Méllech (Laktose) 8C.Néss 8F.Brasilien Néss 11.Sesam 14.Mollusken




EIS KLENG IESSKAART
VUM 11/11/2024 BIS DEN 22/12/2024

1" RENDSFILET, mat Kraiderbotter ¢
2” Hierkenfilet marinéiert mat Gromperen w512

3" Choucroute mat Wirchtecher ,10,2)

4" SPIGELEEER @)

5 Penne Arrabiata ¢392

1-Gluten: 2-Crustacés; 3-CEufs; 4-Poissons; 5-Arachides; 6-Soja; 7-Lait; 8-Fruits a coque;,
9-Céleri ; 10-Moutarde; 11-Sésame; 12- Sulfites; 13-Lupin; 14-Mollusques.



