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Menu du 18. au 24. Novembre 2024

MercrediLundi Mardi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

Midi

Potage du jour

E nt rde

Plat du jour 1

Plat du lour 2

Dessert du jour

Soir

Plat du soir

Potage au cerfeuil

12

Consomm6 de beuf aux

vermicelles

7A

Cr&me d'endives

72,7

Soupe i I'oignon et ses

garnitures

747

Crlme devolaille

7,9

Soupe de lentilles corail
Consommd de l6gumes et

cr€pes

14 3, 7,9

Feuillet6 jambon fromage

L,3,7,12

Choucroute Alsaclenne

72

Rago0t de bceuf aux citrons
confits et aux olives

Ratatouille

Polenta crdmeuse

t4 lC,7
3,7

€paule de veau confite

Navets glac6s

Pommes de terre saut6es

12, 14 lC 7,9
72

Lasagnes aux ldgumes

Salade fris6e et cruditds

14 7,9

Filets de rouget

Sauce vierge

Brocolis natures

Pommes de terre vapeur

4

72
12

Choux de Bruxelles vapeur

Pommes de terre saut6es

Langue de boeuf

72

R6ti de dinde aux pruneaux

Carottes confites au cumin

Pommes de terre r6sti

n, $,Lc,7,9

Galette sarrasin aux pommes

de terre saut6es, munster et
cumin

Salade feuille et julienne

12,

12,

7

9

Nuggets de poisson

Sauce 16moulade

Gratin de blettes

Pommes de terre vapeur

144
10, 12, 3

7

12

Bouch6e i la reine

Salade verte

Frites

14,7
12

Boulettes de beuf A la

Sicilienne

Jardini6re de l6gumes

Ecrasd de pommes de terre
au basilic

12,14 lC,7
72

Schnitzle

Sauce napolitaine

Champignons natures

spaghetti

1A,3
9

1A

P6tes Fregola en risotto

Po6l6e de l6gumes d'hiver

Sauce au Taleggio

12, 1A, 3, 7

12,7

Navarin d'agneau

Haricots verts i I'ail

Pommes de terre au four

1A,1C,7

Cake au citron

74 3,7

Pomme au four Tarte moelleuse aux amandes

1 3,7,8,8A

Salade d'agrumes CrBme br0l6e au caf6

3'7

Ananas €clair i la vanille

14 3,7

Cottage cheese, 6chalote et
herbes

7

Assiette de fromages

7

Charcuterie Schinkenwurst

8,86

Cr6pe jambon et fromage

7,3,7, 12

Streusel

7,3,7

Buffet de la mer

j,4

Jambon cru et cuit "Rei a

gebachten ham"

3

lF.Kamut

l.C6reales contenant du gluten

1A.Bl6

lB.Seigle

lC.Orge

lD.Avoine

1E. E pea utre

4.Poissons .Lait (Lactose) Noix

S.Fruits a coque

SD.Nolx de cajou

SE.Noix de P6can

SF.Noix du Br6sil

2.Crustac6s chides SG.Pistaches

SH.Noix de Macadamia
3.Oeufs settes

9.C6leri 12.Su lfites

l0.Moutarde 13.Lupin

11.S6same 14.Mollusques
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Menu du 25. Novembre au 01. D6cembre 2024

Mercredi Jeudi Vendredi Samedi DimancheLundi Mardi

Midi

Potage du jour

Entr6e

Plat du jour 1

Plat du jour 2

Dessert du jour

Soir

Plat du soir

Soupe de mais
€onsomm6 de l6gumes et

cr€pes

1A, 3, /,9

Soupe paysanne

72,9

Veloutd de chltaignes

7

Soupe de haricots verts Crlme de navets

7,9

Bouillon de volaille et Petits
l6gumes

9

Rouleau de printemPs

7,8

ROti de porc jambon fromage

Jus de viande corc6

Salsifis I la crlme

Pommes croquettes

7

n, 147C.7
7

Gnocchis

Sauce bolognaise

Crudit6s

69
7Z 7A

Omelette aux champlgnons
persill€s

Tomate provengale

Pommes de terre au four

3,7
1A

Fricass6e de dinde

llaricots verts aux 6chalotes

Polenta crdmeuse

12,7
3,7

Dos de cabillaud aux ctpres

Courtettes natures

Riz basmati

12,1/,47

Blanquette de veau I
I'ancienne

Carottes vapeur

SpaEtzles

74,7
1A,7E,3

Rago0t de beuf Stroganoff

Panais sautds

Gratin dauphlnois

10,12,14 1C,7
12,7

Canneloni ricotta 6pinards

Sauce tomate

Salade verte

Escalope de dinde grill6e

Sauce b6arnaise

Fondue de fenouil

Pommes de terre saut6es

10,3,7
7

12

Hareng marin6

Pommes de terre vapeur

10, 12, 3, 4, 7

Paleron de boeuf brais6

L6gumes verts 6tuv6s

Pommes de terre vaPeur

L2,7A,7C,7
12

Weinzossis

Sauce moutarde

Chou blanc saut6

Pur6e de pommes de terre

3

10
7

12,7

Semmelkniidel aux noisettes
et noix de cajou, chou vert et

crime champignons

12, 1A, 3, 7, 8, 88, 8D

Coq au vin

Brocolis aux noisettes

Tagliatelle

72, 7, 9

8, 88
LA,3

Mousse aux fruits rouges

3,47

Salade de fruits Ananas au kircch

72

Pudding caf6

3,7

Tartelette aux fruits
exotiques
12, 1 3,6, 7

Yaourt au miel

7

Tarte aux poires

74 3, 7,8, 8A

Gufs brouill6 et champignons

3,7

Assiette de fromages

7

Charcuterie Schlnkenwurst

t,8G

Assiette anglaise

3, 7,1, 2, 12

Quiche courgette et comt6

1,3, 7

Buffet de la mer

3,4

Jambon cru et cuit "Rel a
gebachten ham"

3

1.C6r6ales contenant du gluten

lD.Avoine

1E. E peautre

lF.Kamut

1A.Bl6

lB.Seigle

2.Crustac6s 5.Arachides

S.Fruits e coque

SD.Noix de cajou

SE.Noix de Pdcan

SF.Noix du Br6sil

SA.Amandes

SB.Noisettes

SC.Noix

SG.Pistaches

SH.Noix de Macadamia

9.C6leri l2.Sulfites

l0.Moutarde 13.Lupi n
3.Oeufs 5.Soja

11.S6same
4,Poissons 7.Lait (Lactose)



EIS KLENG IESSKAART

vuM 11/11/2024 BIS DEN 22/12/2024

1* REtTtDSFILET, mat Kraiderbotter tzr

2* Hierkenfitet marin6iert mat Gromperen (A,7,e,12)

3* Ct'roucroute mat Wirchtecher (e,10,12)

4* spIGELEEER tg,l

5* Penne Arrabiata (1,3,e,12)

l-Gtuten; 2-Crustactis; 3-CEufs ; 4-Poissons; S-Arachides; 6-Soja; 7-Lait; 8-Fruits i coque;

9-C6teri ; 10-Moutarde; 1l-S6same; 12- Sutfites; l3-Lupin; 14-Mo[[usques.


