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Jour
Date

Soupe Menu 1 Traditionnel Menu 2 ' Dessert Plat du soir

Lundi

15-04-24

Potage aux tomates et riz
1,7,9

Escalope de dinde marin6e au citron vert

Pommes de terre saut6es d cru 7

Courgettes d I'ail

Vitello tonato (ROti de veau froid,
mayonnaise au thon)

Salade de nouilles Cake marbr6 Salade de crabe-surimi

Mardi

16-04-24
Potage Parmentier

ROti de porc au thym 9, 10, 12

Pommes de terre rissol6es 7

Navets persill6s

Spaghetti Bolognaise 1 ,3,7

Salades du buffet 7

Mousse yaourt fruits de la
passion 7

Plateau de fromages 7

Mercredi

17-04-24
Potage d la blette 7

Bouch6e d la Reine 1,3,7

RizT

Salades du buffet 7

Assiette Anti Pasti

lle flottante 3,7 Charcuterie 7,9, 10

Jeudi

18-04-24
Crdme de l6gumes 7,9

Poitrine de veau farcie 3

Pur6e de pommes de terre 7

Chou-fleur

Foie de veau brais6 d I'Anglaise 7

Pommes de terre vapeur 7

Oignons caram6lis6s 7

Salade de fruits exotiques Pizza

Vendredi

19-04-24
Potage julienne

Filet de rouget sauce vierge

Pommes de terre ciboulette 7

Tomate provengale

Goulasch dr la Hongroise 9,10,12

Farfalle tricolore 1,7

Carottes 6tuv6es

Coupe glac6e coulis
framboises 7

Viennoiseries 1,3,7

Samedi

20-04-24
Soupe de mai's

Cordon bleu de dinde 1,3,7

Pommes de terre lyonnaises 7

Brocolis

Quiche aux poireaux

Salade 7

Fraises chantilly Buffet de la mer 2, 4, 14

Dimanche

21-04-24

Velout6 lrma (morceaux
blancs de volaille et

asperges)

Scampis i I'ail

Eminc6 de veau dlaZurichoise

Riz sauvage

Haricots sabre 7, 8

Supr6me de poulet d I'estragon

Polenta cr6meuse 7

Ratatouille 7,9

Gdteau d la mousse
chocolat 1,3,7

Jambon cru et cuit 12
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1* Cdsarszalot mat gebrodenem Poutet (\4,6,7,s,,

2* Torteltini mat Keiszoos (r,3,7)

l-Gtuten; 2-Crustacds; 3-(Eufs; 4-Poissons; S-Arachides; 6-Soja; 7-Lait; 8-Fruits i coque;

9-Cdteri ; l0-Moutarde; 1l-S6same; 12- Sulfites; l3-Lupin; l4-Mottusques.


