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Midi

Potage du jour

Ent16e

Plat du jour 1

Plat du jour 2

Dessert du jour

Soir

Plat du soir

Menu du t4/Oa au 2O/O4

Mardi Mercredl Jeudi Vendredi Samedi DimancheLundi

Potage culthnteur

12,9

Velout6 de harlcots verts

7,9

Soupe de riz

4

Consomm6 de beuf au porto

72

Soupe aux haricots nolrs

146e

Velout6 de cresson ) la
moutarde luxembourgeolee

10, 12,7

Consomm6brunoise

9

Salade de m6che au saumon

fum6 et blinis, crEme aigre

14 3,4, 7

Cr0pes aux asperges

Cr&nre algre

Saladecroquante

Pommes dc terre saut6€s

tt,
7
t2

7

Lasagnes

t t,7,9

Jambon chaud

Saucenadlre

Chou-fleur I la clboulette

Pur6e grand-mdre

tzt4tcT
ta7

Eminc6 dc poulet i la
basqualse

Courgettes saut6es aux

basillc

Tagllatelle

t4t

Quenelle de brochetl la

"Luxernbourgeolse"

Tomh€e d'dpinards

Citron veil

Pommesdeterrel la
clboulettA

tz tAt,46,7,9
72

PoElde de champlgnons

Rdti de dlnde aux pruneaux

PurSe de brocolls

12 1A,lC7,9
7

Glgot dagneau

Pommes do tere grenaille

tlarlcott sabre

Filet de poisson frit, sauce

16moulade.

Salade de jeunes pousses

Frites

10, 12, 14, 3,4, 7

Filet de poulet pan6 i la

moutarde

Endives brais6es

Pommes de terre r6tids

10,12,1A
12

Paleron de boeuf brais6

C6leriglac6

SpaEtzles

12, 1A, 1C,9

9

14, 1E, 3

Kniddelen

Compote de pommes

0

1A, 3

12, 7

R6ti de porc collet

Jus i la sauge

Pommes dauphines

Courges r6ties

12, 1A,9
3,7

Omelette

Tomate provengale

Pommes noisette

j

1A

R6ti de veau Orloff

Pommes croquettes

Po€l6e de l6gumes

74, lC, 7,9
1A

Compote de frults exotiques Far breton

14,3,7

Ananas Salade de fruits Crlme br0l6e

3,7

Banarols aux cassis

3,47

Petit nid de Piques moka

t4 3, 6,7, E, 88

Salade d oeuf et persil

10, 12,3

Assiette de fromages

7

Charcuterie Schlnkenwurst

8,8A

Plzza prosclutto

147

Huit

14 3,6 7

8uffet de la mer

3,4

Jambon cru et cuit "Rel a
gebachten ham"

3

lF,Kamut

1.C616ales contenant du gluten

1A.Bl6

lB.Seigle

lC.Orge

lD.Avoine

lE.Epeautre

4.Poissons Lait (Lactose) Noix

Moutarde

8.Fruits i coque

SD.Noix de cajou

8E.Noix de P6can

8F.Noix du Br6sil

2.Crustac6s .Arachides 8G.Pistaches

8H.Noix de Macadamia
3.Oeufs

l2.Sulfites

13.Lupin

14.Mollusques
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Menu du Zt/Oa au 27 /04

Mercredi

GR

Midi

Potage du jour

E ntrr5e

Plat du jour 1

Plat du jour 2

Dessert du jour

Soir

Plat du soir

Lundi Mardi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche

CrEme d'asperges blanches

7,9

Consomm6 de veau et
poireaux

Velout6 de champignons

7,9

Potage cultivateur

72,9

Crime de laitue et Pommes
de terre

72,7

Potage de chou-fleur

9

Consomm6 brunoise

I

Scampis saut6s i I'ail

7

Osso bucco de veau

Polenta cr6meuse

Ratatouille

,2, 14 1C,7,9
3,7

fnlnc6 de beuf au paprika

Gratin de blettes

Farfalle

12,14 1C,7
7

rA

Kasseler fum6

Choucro0te

Pommes de tere vapeur

t2
72

Mac & cheese

10, 12,7 7

Filet de dorade

Sauce safran6e
Fenouil gratine aux herbes

Riz grilld aur amandes

4
12,+7
th 3,7
8.84

langue de boeuf

Sauce Gribiche

Pur6e grand-m&re

Carottes ciboulette

10 12,3
72,7

Filet de pintade

Sauce i I'estragon

Haricots verts aux 6chalotes

Pommes de terre fondantes

72, 7

Rumsteak r6ti

Pommes de terre i la

ciboulette

Brocolis aux amandes

72

7,8, 8A

PaGlla de poissons

14,4

Poulet r6ti

Jus de volaille

Navet boule d'or confit

Frites

12

Roulade de veau

Sauce au thym

C6leriglac6

Kniipfles

12, 14, 1C, 7

9
1A 1F 3

Carr6 de porc au thym

Jus de veau r6duit

Blinis de pommes de terre i
la ciboulette

Chou blanc saut6

12, 14, 7, I
12, 3, 7

7

Gratin de gnocchis sauce

tomate, basilic et
mascarpone

12, 14, 7, 9

C6tes d'agneau

Beurre maitre d'h6tel

Pommes de terre au romarin

Panais saut6s

7

Glteau au liqueurd'euf

7,3,7,E

Choux chantilly sauce

chocolat

7^ ?,6,7

Salade de fruits Brownles

1A, 3,6, 7,8,8C

Yaourt au miel Panna cotta fraise

3,7

Tiramisu

xA, 3,6, 7

Felerstengszalot

70

Assiette de fromages

7

€harcuterie Schinkenwurst

8,86

Tarte i I'olgnon

1^ t.,

€roissant pralln6

14 6, 7,8,84 88

Bufret de la mer

3,4

Jambon cru et cuit "Rei a
gebachten ham"

3

1A.Bl6

lB.Seigle

lC.Orge

1.C6r6ales contenant du gluten

lD.Avoine

. lE.Epeautre

lF.Ka mut

2.Crustac6s

7.Lait (Lactose) otx

5.Arachides

S.Fruits e coque

SD.Noix de cajou

SE.Noix de P6can

SF.Noix du Br6sil

SG.Pistaches

SH.Noix de Macadamia6.Soja

9.C6leri l2.Sulfites

3.Oeufs l0.Moutarde 13. Lu pin

14, Mollusq ues
4.Poissons 11.56same



EIS KLENG IESSKAART
vuM o7 /04/2025 BIS DEN 11/05/2025

1* REtTtDSFILET, mat Kraiderbotte I o,

z*Lamande paniert mat sauce tatar (1.4.7,9,12)

3* GROMPERENZALOT mat \Mrschtecher (7 .9,10,121

4* SPIGELEEER t,,'t

5* Curry mat Gem6is an Reis 0,6,e,r,r2)
@

(1,6,9,11,12,

1-Gl,uten; 2-Crustac6s; 3-CEufs ; 4-Poissons; S-Arachides; 6-Soja; 7-Lait; g-Fruits i coque;

9-C6teri ; 10-Moutarde; 11-S6same; 12- Sulfites; 13-Lupin; 14-Mottusques.


