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Menu du 25. Novembre au 01. D6cembre 2024

JeudiLundi Mardi Mercredi Vendredi Samedi Dimanche

Midi

Potage du jour

Ent16e

Plat du jour 1

Plat du jour 2

Dessert du jour

Soir

Plat du soir

Soupe de mais
Consomm6 de ldgumes et

cr6pes

14 3, 7,9

Soupe paysanne

129

Velout6 de chAtaignes Soupe de haricots verts Crime de navets

7,9

Bouillon de volaille et petits
l6gumes

9

Rouleau de printemps

7,8

R6ti de porc jambon fromage

Jus de viande cors6

Salsifis I la crlme

Pommes croquettes

7

u,14 7C 7

7

Gnocchis

Sauce bolognaise

Cruditds

69
72, U

Omelette aux champitnons
persill€s

Tomate provengale

Pommes de terre au four

3,7
7A

Frlcass6e de dlnde

Haricots verts aux €chalotes

Polenta cr6meuse

12,7
3,7

Dos de cabillaud aux cipres

Courgettes natur€s

Riz basmatl

12,14.4 7

Blanquette de veau i
l'ancienne

Carottes vapeur

Spaetdes

tA,7
14 lE,3

Rago0t de beuf Stroganoff

Panais saut6s

Gratln dauphlnois

10, tZ A7C,7
127

Canneloni ricotta 6pinards

Sauce tomate

Salade verte

Escalope de dinde grill6e

Sauce b6arnaise

Fondue de fenouil

Pommes de terre saut6es

70, 3, 7

7

Hareng marin6

Pommes de terre vapeur

70, 12, 3, 4, 7

Paleron de boeuf brais6

[6gumes verts 6tuv6s

Pommes de terre vapeur

12,1A,7C,7
12

Weinzossis

Sauce moutarde

Chou blanc saut6

Pur6e de pommes de terre

3

70

7

72.7

Semmel kniidel aux noisettes

et noix de cajou, chou vert et
crdme champignons

1.2, 14 3,7,8,88,8D

Coq au vin

Brocolis aux noisettes

Tagliatelle

12, 7, 9

8, 88
LA,3

Mousse aux fruits rouges

3,6,7

Salade de fruits Ananas au kircch

12

Pudding caf6

3,7

Tartelette aux fruits
exotiques
12,7A 3, 6,7

Yaourt au miel

7

Tarte aux poires

74 3. 7,8,84

Gufs broui116 et champlgnons

3,7

Assiette de fromages

7

Charcuterie Schlnkenwurst

8,8G

Assiette anglaise

3,7,4 Z t2

Quiche courgette et comt6

7.3, 7

Buffet de la mer

3,1

Jambon cru et cult "Rel a

gebachten ham"

3

lF.Kamut

1.C6r6ales contenant du gluten

1A.Bl6

lB.Seigle

lC.Orge

lD.Avoine

lE.Epeautre

2,Crustac6s 5.Arachides

S.Fruits e coque

SD,Noix de cajou

SE.Noix de P6can

SF.Noix du Br6sil

8A.Amandes

SB.Noisettes

SC.Noix

8G, Pistaches

SH.Noix de Macadamia

9.C6leri l2.Sulfites

3.Oeufs 6.Soja l0.Moutarde 13.Lupi n

4.Poissons 7.Lait (Lactose) 11.S6same 14.Mollusques
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Menu du 02. D6cembre au 08. D6cembre 2024

Mercredi JeudiLundi Mardi Vendredi Samedi

Cr6me de marrons

Dimanche

Midi

Potage du jour

Entrde

Plat du jour 1

Plat du jour 2

Dessert du jour

Soir

Plat du soir

1,7,12

Veloutd scandinave

4 7,9

Potage de carottes Consomm6 aux l6gumes verts Soupe de c6leri et 6plnards Veloutd de pois cassds

7

Consomm6 aux boulettes de

viande

7A

Carpaccio de Saumon marin6

sur salade hivernale
4,7 1,8

lambon de porcelet r6ti

Sauce mad0re

Salsifis en persillade

Pur6e de pommes de terre

12 7A" 7C,7
72,7

Goulash de beuf I la
hongrolse

Choux de Bruxelles vapeur

Pttes

,
u

Pilon de poulet au paprlka

Sauce crlme hongroise

Pommeswedges

Brocolis saut6s A rail

7

12, 7A,tC,6 7
72

lasagne butternut et ricotta

Trio de betteraves natures

ltt 3, 7

Filet de poisson frit, sauce

r6moulade.

Salade verte

Frltes

10, u, 14 3,4 7
12

Mignon de veau en croute.

Jus cors6

PommeAnna

bouquet de l6gumes

7,3,7,9,72

Osso bucco de veau

Ratatouille

Polenta auot olives

12, 1A, 7C, 7,9
3,7

Escalope de veau parmigiana

PoGl6e de champignons

Penne

1A, 3, 7, 9
7A

Galettes de pommes de terre

Compote de pomme

Salade verte

12, 1A, 3
7

Filet de lieu noir vapeur

Quartier de citron

Pommes de terre vapeur

Carottes i la ciboulette

4

12

C6te de veau

Sauce au poivre

Poivrons au four

Riz i la m6xicaine

L2,7A, 7C,7

Navarin d'agneau

Carottes confites au cumin

Pommes de terre au lard

1A, 1C,7

Mignon de porc

Brocolis natures

Pommes de terre au Romarin

3

12

Cake carotte et cannelle

74 3,7

Tarte tatin

747

Mousse i la banane

3,6 7

Charlotte au chocolat, crEme

anglaise
7A, 3, 6,7

Tiramisu

14 3,6,7

B0che de noel

7,3,7

fclair au chocolat

14 3,6 7

(Iufs brouil16 et champignons

3,7

Assiette de fromages

7

Charcuterie Schinkenwurst

8,86

Assiette anglaise

3, 7,4, 2, 72

Quiche courgette et compt6

7, 3,7

Buffet de la mer

3,4

Jambon cru et cuit "Rei a
gebachten ham"

3

lF.Kamut

l.C6rdales contenant du gluten

1A.Bl6

lB.Seigle

lC.Orge

lD.Avoine

1E. Epea utre

2.Crustac6s 5.Arachides

S.Fruits a coque

SD.Noix de cajou

SE.Noix de Pdcan

SF.Noix du Brdsil

SA.Amandes

SB.Noisettes

SC.Noix

SG.Pistaches

SH.Noix de Macadamia

9.C6leri l2.Sulfites

13.Lupin
3.Oeufs 6.Soja l0.Moutarde

14.Mollusques
4.Poissons 7.Lait (Lactose) 11.S6same



EIS KLENG IESSKAART
vuM 11/11/2024 BIS DEN 22/12/2024

1* REtTtDSFILET, mat Kraiderbott€r 0r

2* Hierkenfilet marin6iert mat Gromperetl v,,t,c,tz)

3* Choucroute mat Wirchtecher (e,r0,r2)

4* spIGELEEER (s,z)

5* Penne Arrabiata (1,3,s,121

|-Gtuten; 2-Crustac6s; 3-CEufs ;  -Poissons; 5-Arachides; 6-Soja; 7-Lait; 8:Fruits i coque;

9-C6teri ; 10-Moutarde; 11-S6same; 12- Sutfites; |3-Lupin; l4-Mollusques.


