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Dag Datum zopp Menu 1 Traditionell Menu 2 Dessert Owesmenu

M6inden

18-03-24
Choufleursc16mezopp
mat P6iters6ileg 7, 12

Gulasch no Ungardsch Aart

-Geddmpte Gromperen t F-

Ribben mat Rahm

Kniddelen mat Speck

Appelkompott

Caramelflan

-

-_--J

Feierstengszalot

Ddnschden

19-03-24
Bdrlauchcrdmezopp

Schw6ngskotelett mat Speck an Ennen

Gromperen mat Speck an Zwiwwfi

Ldnsen mat Speck

Gebroodenen Filet vum Saumon

Rdis

Ratatouille

Zitrounentdrtchen K6isplateau 7

Mdttwoch

20-03-24
Brokkolicrdmezopp

Chicon mat Ham

P6iters6ileggromperenT 
-

Pouletgeschnetzeltes mat Rosmarin

Farfalle

Gebroden Courgetten

Appel am Schdffchen 5,7 ,

8, 12
Charcuterie 7 ,9, 10

Donneschden

21-03-24
Ktirbiszopp

Mari n6ierte Pouletsfl il icken

Gebootschte Gromperen an Wurflfr

Gr6ng Bounen 7, 8

Ravioli mat Ricotta a Spinat

Tiramisu mat Speculoos Quiche Lorraine

Freiden

22-03-24
lerbsebulli 7, 8

Fdsch-Eintopf

Zalot

Hausmaacher Boulette

Gromperen mat Bratzelen 7 --
Schwaarz Wuerzelen mat P6iters6ileg

Uebstzalot mat
Zitrusfriichten

Kaffiskichelcher 1, 3, 7

Samschden

23-03-24
Gr6ng Gem6iszopp

Pouletsroulade

Gromperepur6e 7 
-

Gr6ngen Kabes

Gnocchi mat Tomaten a Mozzarella

Zalot

lle Flottante
Buffet mat Fdsch a

Mieresfriichten 2, 4, 14

Sonnden

24-03-24

Buschtawenzopp

Kriibsentiramisu

Rd nd sgesch netzeltes "str{!ff '

Gebrode Gromperen-

lerbessen mat Muerten 7, 8

Schw6ngsmignon

Gromperen mat Zwiwwelen an Mof9ert

Pan mat Gem6is vun fr6ier

Kuch mat
Schockelasmousse

-

R6i a gekachten Ham
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CARPACCIO WM MND tro,rz)

*
PENNE MAf THON 0,4,e,r2)

1-Gtuten; 2-Crustactis; 3-CEufs ; 4-Poissons; S-Arachides; 6-Soja; 7-Lait; 8-Fruits i coque;

9-C6teri ; 10-Moutarde; 1l-S6same; 12- Sutfites; t3-Lupin; l4-Mollusques'


