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Soupe Menu 1 Traditionnel Menu 2 Dessert Plat du soir

Lundi

29-04-24
Consomm6 aux nouilles

1,9

ROti de dinde

Pommes de terre rissol6es 7

Po6l6e de l6gumes d llail

Saltimbocca de Veau

Tagliatelles au beurre de sauge

Champignons saut6es 7

Chou d la crdme
Salade d'avocat et de

crevettes

Soupe i I'ail

Grillades: COte de porc marin6e,
K6iswurscht

Frites "Wedges"

Salade Coleslaw

Salade baltique au saumon fum6

Cake d I'orange 1,3,7 Plateau de fromages 7

Mercredi

01-05-24
FOte de
travail

Crdme de brocolis 7

Grillade gourmande

Pommes de terre en robe des champs sauce poireaux

Fondue de poireaux

Panna cotta, sauce
caramel au beurre sal6

Charcuterie 7 ,9, 10

Jeudi

02-05-24
Potage aux tomates et riz

1,7,9

Carbonnade flamande

Pommes de terre persi'll6es 7

Carottes glac6es

Quenelles de farine et lard 1,3,7,12

Compote de pommes 7

Salade de fruits frais Quiche Lorraine 1,3,7,9

Vendredi

o3-05-24
Velout6 de volaille

Dos de cabillaud d I'ostendaise

Fenouil gratin6

Chili Con Carne

RizT Coupe sorbet Viennoiseries 1,3,7

Samedi

04-05-24

Tel6viedag

Soupe de fines herbes

Mignon de porc au poivre rose 7, 12

Frites

Chou romanesco

Omelette aux herbes

Pommes de terre ciboulette 7

Tomates mozzarella

Fraises chantilly Buffet de la mer 2, 4, 14

Dimanche

o5-o5-24

Bouillon de poule aux
eufs et tapioca

Tartare de saumon 3, 4

Faux filet de beuf

Gratin dauphinois 7

Jardinidre de l6gumes

Supr6me de pintade aux morilles

Pur6e de pommes de terre 7

Pois mange-tout 7, 8

Tarte dr la rhubarbe Jambon cru et cuit 12

Mardi

30-04-24
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1* Cdsarszalot mat gebrodenem Poulet (1,4,6,7,8,')

2* Tortetlini mat Keiszoos (r,3,2)

l-Gtuten; 2-Crustac6s; 3-CEufs ; 4-Poissons; S-Arachides; 6-5oja; 7-Lait; 8-Fruits i coque;

9-C6teri ; l0-Moutarde; tl-S6same; 12- Sulfites; l3-Lupin; l4-Mo[[usques.


